Liebe Gäste !


Spätzle schabe, Spätzle schärre- d´Baure möget´s au d´Herre.

Eier, Wasser, Salz ond Mehl – machet Spätzle guet und geel;

Gröstet ond au en dr Brüeh, liebe Leut, so mag ma´s hier!

Spätzle schabe, Spätzle schärre – koine groaße wüäschte Flärre!

Mueß ma könne bei de Schwobe; dazue hent mir geschickte Dobe.

Wenn a Mädle des net ka´, krie´gt so a koin rechta Ma.

Spätzle schärre, Spätzle schabe, dozue ghöret bsondre Gabe.

Dicke, dünne, grobe, feine, lange, kurze, groaße, kleine,

mueß ma richtig schabe könne.

Bloß so ka´ ma d´Mannsleut gwenne!

Spätzle schärre, Spätzle schabe – o, wie ka´mr sich dra labe!

Wie die´ rutschet über d´Zong! Wie die´ schmecket alt ond jong!

Ond dr Ma´sait: „ O, lie´bs Schätzle – i mag Di ond Deine Spätzle“

A´scheene Zeit bei ons wünsched
älle mo helfet ond die Wirtsleut 

Heike und Freddy Nestele
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Euro

Flädlesuppe
3,00

Nudelsuppe “Großmütterchen” 
3,00

mit Gemüse

Maultaschensuppe
3,50

Tomatencremesuppe
4,00
aus frischen Tomaten, mit Sahnehaube

Französische Zwiebelsuppe
4,00

überbacken mit Croutons und Käse

Vegetarisch     [image: image2.wmf]
Bandnudeln „Mediterran“
8,80

in Bärlauchsauce mit Räucherlachs

Gemüsemaultaschen
8,80

mit Tomatensauce und Käse überbacken

Gemüsepfännle
9,80

verschiedene Gemüse, Spiegelei, Salzkartoffeln, 

Gemüsemaultasche und Sc. Hollandaise

Salate          [image: image3.wmf]


Euro

Kleiner gemischter Salat
3,00

Blattsalat
3,00

mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln

Putensalat
7,80

gegrillte Putenbruststreifen auf Blattsalat

“Schwabensalat”
7,80

geröstete Maultaschen auf Blattsalat, mit Spiegelei

Salat ”Nizza”
8,80

Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Oliven, Schafskäse 

und Thunfisch

Salatplatte
8,80

gemischter Salat mit Ofenkartoffel, Kräuterquark

und Räucherlachs

Portion Kartoffelsalat
2,50

*mit Phosphat

Geflügelspezialitäten von der Pute [image: image4.wmf]
Putenrahmschnitzel 

10,80

mit Gemüse und Spätzle

„Wellnesspfanne“ 

10,80

gegrillte Putenbruststreifen und Gemüse mit 

Bandnudeln und Kräutersauce

Putenschnitzel „Hawaii“

12,80

überbacken mit Ananas und Käse, garniert mit Preiselbeeren

und Sahne, dazu Pommes

Fisch
Euro

Kartoffelpuffer
7,80

mit Kräuterquark und Räucherlachs
Pangasiusfilet (Zwergwels)
12,80

vom Grill, an Kräutersauce mit Schwenkkartoffeln
Zanderfilet
14,80

in feiner Dillrahmsauce, dazu Salzkartoffeln 

auf Vorbestellung: 
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Forellen aus eigener Zucht

Wildspezialitäten aus heimischer Jagd

Fragen sie nach unseren aktuellen Angeboten

Gutbürgerlich    [image: image6.wmf]
Euro

Schweinebraten
7,80

mit Semmelknödel

Linsen mit Spätzle
7,80

und Saitenwurst *

Saure Kutteln
7,80

mit Bratkartoffeln

Rahmbraten
8,80

mit Gemüse und Spätzle

Jägerbraten
8,80

in feinem Champignonrahm, dazu Spätzle

Sauerbraten
10,80

mit Semmelknödel

Zwiebelrostbraten
14,80

mit Bratkartoffeln

“Großmutters Rostbraten”
16,80

auf Sauerkraut mit Käsespätzle

* mit Phosphat

Maultaschenvariationen
Euro

Maultaschen in Brühe 
8,80

mit Kartoffelsalat

Maultaschen in der Pfanne serviert 
8,80

geröstet mit Ei

Maultaschen geschmälzt 
8,80

mit Kartoffelsalat

Maultaschen überbacken
8,80

mit Schinken, Käse und Sauce Hollandaise

Vom Schwein        [image: image7.wmf]
Rahmschnitzel
9,80

mit Spätzle

Schnitzel “Wiener Art“
10,80

mit Pommes Frites

Schnitzel “Jäger Art”
10,80

mit feiner Champignonsauce und Spätzle

Cordon Bleu
12,80

Schweinerücken gefüllt mit Schinken* und Käse, 

Sc. Hollandaise und Kroketten

Schnitzel “Schweizer Art”
13,80

mit Tomaten, Zwiebeln, gewürzt mit Oregano, überbacken 

mit Käse und Sc. Hollandaise, dazu Pommes

* mit Phosphat

Der Koch empfiehlt:
Euro

Schweinefilet in Calvadosrahm
11,80

mit Sahnehaube und Kroketten

“Böblinger Filetteller”
11,80

Schweinefilet in Champignonrahm mit Spätzle

“Schwabenteller”
12,80

Schweinefilet in scharfer Madagaskarsauce mit Bratkartoffeln 

“Schönbuchteller”
13,80

(schwäbischer Festtagsteller) Rostbrätle, kl.Rahmschnitzel, Maultasche, Röstzwiebeln und Spätzle

Spezialitäten in der Pfanne serviert

Käsespätzle
7,80

mit Speck und Zwiebeln

Countrypfanne
12,80

Rinderhüfte in Streifen mit frischem Paprika und Zwiebeln 

vom Grill, dazu Country Kartoffeln und Kräuterquark

Schlemmerpfännle
13,80

Schweinefiletmedaillons in feinem Riesling-Champignonrahm, 

dazu Kroketten, Gemüse und Sc. Hollandaise

Grillpfännle
14,80

Schweinefilet, Roastbeef und Schweinerücken in Pfefferrahm,

mit Speck und Zwiebeln, dazu Ofenkartoffel mit Kräuterquark

Saftige Steaks    [image: image8.wmf]
Euro

von der argentinischen Steakhüfte 

Hüftsteak „Diavolo“
13,80

in scharfer Chilisauce, mit Zwiebeln und Speckstreifen 

vom Grill, dazu Pommes

Hüftsteak mit Kräuterbutter
13,80

Zwiebeln, Pepperoni und großem Salat

Pfeffersteak “Madagaskar”
14,80

in deftiger Pfeffersauce mit Bratkartoffeln

“Gärtnerin” in der Pfanne serviert 
15,80

mit Gemüse, Sc. Hollandaise u. Käse überbacken, 

dazu Kroketten 
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Beilage: Ofenkartoffel mit Kräuterquark
3,00

Toastgerichte      [image: image10.wmf]
Euro

“Hawaiitoast”


7,80

mit Schinken *, Ananas und Käse überbacken

“Schweizer-Toast“

gegrillter Schweinerücken überbacken mit Tomate, Zwiebel,
9,80

Oregano, Sc. Hollandaise und Käse
Vesper (ab 17.30Uhr)     [image: image11.wmf]
Wurstsalat *
4,80

mit Brot

Schwäbischer Wurstsalat *
5,50

mit Schwarzwurst und Brot

Schweizer Wurstsalat *
5,50

mit Käse und Brot

Wurstsalat “Schwanen spezial” *
5,80

von ällem ebbes, mit Brot

Bratkartoffelpfännle
5,80

mit 2 Spiegeleiern

„Bauernschnitzel“ Schwäbische Schinkenwurst
7,80 

vom Grill mit Spiegelei und Kartoffelsalat

* mit Phosphat 

Desserts     
Euro

Apfelstrudel
4,00

mit Vanillesauce und Sahne

Heiße Himbeeren *
4,00

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne

                                                          [image: image12.wmf]
“Schwarzwaldbecher” *
4,00

Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne

                                         [image: image13.wmf]
Palatschinken
4,50

mit Vanilleeis, Früchten, Sahne und Schokosauce

Rote Grütze
4,00

mit Vanillesauce

Tiroler Kaiserschmarrn
5,50

mit Apfelmus

Gemischtes Eis
3,00

mit Sahne

Eiszwerg „Anton“ Kindereis mit Sahne, Waffeltüte 
2,00

                                              und Smarties

* mit Alkohol

Aperitifs


Euro

Campari * 
4cl

3,50

Pernod * 
4cl

3,50

Martini weiß
4cl

3,00

Martini rot 
4cl

3,00

Sherry
5cl

3,00

Kir Royal * 
0,1l

3,50

*mit Farbstoff

Biere vom Faß     [image: image14.wmf]
Schönbuch Pils
0,3l

2,50

Schönbuch Uredel / Radler
0,3l

2,00

Schönbuch Uredel / Radler
0,5l

3,00

Schönbuch Hefeweizen
0,3l

2,50

Schönbuch Hefeweizen
0,5l

3,10

„Zwickl“ naturtrüb
0,3l

2,50

„Zwickl“ naturtrüb
0,5l

3,50

Flaschenbiere

Schönbuch Hefeweizen dunkel 
0,5l 

3,10

Schönbuch Kristallweizen 
0,5l 

3,10

Schönbuch Light Life
0,5l

3,10

Schönbuch Hefeweizen alkoholfrei
0,5l

3,10

Horst hell Lagerbier
0,33l

2,50

Schönbuch alkoholfrei
0,33l

2,50

Alkoholfreie Getränke


Euro

Mineralwasser
0,2l

1,60

Mineralwasser
0,4l

2,40

Cola, Fanta, Spezi 1.2.
0,2l

1,80

Cola, Fanta, Spezi 1.2.
0,4l

2,80

Apfelschorle
0,2l

1,80

Apfelschorle
0,4l

2,80

Bitter Lemon 3.
0,2l

2,00

Johannisbeersaft (Nektar)
0,2l

2,30

Traubensaft (Nektar)
0,2l

2,30

Orangensaft
0,2l

2,30

1. Coffein 2. Farbstoff 3. Chinin

Warme Getränke                           [image: image15.wmf]
Tasse Kaffee frisch aus ganzen Bohnen


2,00

Espresso klein, schwarz, kräftig


2,00

Cappuccino klein Original Italienisch


2,30

Cappuccino groß Original Italienisch


2,80

Cappuccino Spezial mit einem Schuß Schokolade

3,00

Café au lait Milchkaffee


3,00

Latte Macchiato Milchschaum mit einem Fleckchen Espresso

3,00

Vanilla Shot heiße Vanillemilch mit einem Fleckchen Espresso

3,20

Schokokaffee Kaffe aus ganzen Bohnen mit einem Schuß Schokolade

2,30

Vanillemilch heiße Milch mit leckerem Vanillegeschmack

2,50

Heiße Schokolade sahnig aufgeschlagen


2,50

Tee Pfefferminz, Kamille, Schwarztee, oder Früchte


2,00

Spirituosen      [image: image16.wmf]


Euro

„Hausgebrannter“
2cl

2,00

Baileys
4cl

3,50

Korn 
2cl

2,00

Jägermeister 
2cl

2,50

Underberg 
2cl

2,50

Fernet Branca
2cl

2,50

Kirschwasser
2cl

2,50

Williams Christ
2cl

2,50

Himbeergeist
2cl

2,50

Weinbrand
2cl

2,50

Grappa 
2cl

3,50

Whiskey
2cl

2,60

Calvados
2cl

2,60

Ramazotti
2cl

2,50

Malteser-Aquavit
2cl

2,50

Linie „Aquavit“
2cl

3,00

Asbach Uralt
2cl

2,50

Bacardi-Cola
0,2l

3,50

Wodka-Lemon
0,2l

3,50

